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BL:CKWERK

NETZWERK FUR VISUELLE KOMMUNIKATION

,Cooking s a craft, | like to think, and a good cook is a craftsman - not an artist,
There’s nothing wrong with that: The great cathedrals of Europe were built by crafts-
men -- though not aesigned by them. Practicing your craft in expert fashion is noble,
honorable, and satisfying.” - Anthony Bourdain

Was nach Anthony Bourdain fir das Kochen zutrifft, ist meiner Meinung nach auch fur
die Fotografie richtig. Sie st ein Handwerk. Man kann ein Leben lang daran arbeiten
dieses Handwerk zu meistern - das Schdne daran: Es gibt hunderte Stile zu entdecken,
unterschiedliche Zugdnge und Asthetiken, je nachdem worauf man hinarbeitet. Das gilt
gerade wenn es um Kulinarik gent.

Hier zeige ich Euch einige meiner fotografischen Zugdnge zum Thema:












icehach and Pettembach s Bbr das  wieder. Dhe cigent

Schherhacher s leraek det 18 cliEigon Wenl
ubrigsns bekannt wnd ikl zu Jenet He

| e besomders vicke - clompenernonis &1

PRI, IF ACTECE

gl
wiate, [Dhoad wenden

berriche gibe. Fu canets kleinen Tetl s Coralleltermeomneranon cnbeeht dec El 1
da v sch ausch ein Verdicast der weil peneratsan jener Hidhper, doe wie voan dei lerart
werrweignen Fanulic Teagler Baermhofem kenm 1 Jicse 'rn.r.-' + 1 I kuar
. wprnannien Ve rmichrungsbetnicben, o
| Jder pweiren Station, grollgerogen. D |
| ‘Il"lll drieee Seatbon sind i Bevieneien, mooe Flewsch a

e die Ewer der Eliern landen, Aufgrumd vl

raln Bhih-  der sarken Sclekaion sl Legeleistung

rileincly ali Luxis. Ein Blick sl die habssn Hybrdhiibees thren Birugaisr i 2T O {+a ¢
1 1 5 wl -
Secisekaroen um die Jahebusderswende mimlich pralkemeils verlaren, sane Aul ] aw il

-!- | roaph. dass der Kapaun alvo s kaagier=  pgabe, de folelich wom Menschen aler ich rea

ihere Prei-  pommen wind, Auf dicse Weie konner b ke

re Flihn, manchimal saga :
w Rimd sulberdesn achr Exr ast @an bazba le-r T e

1al
et werdem wind o6 [llen kone Hihiner aubu

rElie Al i

Auch Ever und das Fleas ks von Fluhmer

] fir dic B R A, A gerogen TRLETI k n der Binprodaln.

i
ru rusacdicken Prize

erwihmiea Awnlrushabetrichben und kom emen Ei | Legehybssl

waren gk immer w0 illg we heute

T Meng

M - T i
L OCTE RO

amd schom gar mace

e Tl

-'II'-.-'.""J.l.||:l:l.||:-':|. Tragler wour psem mach erwa fumb Moamiren schiseh [ R E | s ELNZEN Ful crbwmgsn

ra den Lapebwarren, der Fiimftem ursd

de mar languam klar, dass neeme Viossied
hang davom, wee Habiwr _prodorsen leirlen SEagian

werden, wolil am ehesien &em alien Hyl ¢ Ziochiangen haben auch |

i i 1 T~ tm 1.2 T 5
Michbetrwh von fmlsr coegprach Ich Mewmich gigigpe Micheele Ihe Ernihk
L . ' ¥
wir piembich erstaunt dartiber, wie ieark dyram loret dhalich wie e, dic Wi

ait=Flvbriden kem

v v der 'Wirklich m vom den Samg

med dee von Yereinen wie der Arche

¢ ich rum Beispisl

keine Ahmuimg, wan perie cin AulFechi=-  Moah goabt wind, Wee bei Saugur lisgn

serich 1 ued worin der Unierschied zus such die Luche der Huhner nicht mche ke w N Lo
t zur Tacthal
der Zochn cines Fluhms gibtes Ylfak verlosen, dig = ganz v

manlermien Peinichen hoube ieapesanie BaIEEAL = WK h em Teeerewch w Kong 151 les Furtter ou geben Thre extreme Letaung

1] smpenaiiite Funl-Prossal-R TR N,

ay: besicls n der Hand der Bauern. Dhas

Ch CTRILNM em |ieren yuch K atoao-

i Samineen, die olt @us gane anter Yiele Raseem wordem nxcht mche pehal- bapgeon Hybride suberdony nuer < b
b, wrll e
L]

=i I3 Arbseinrealiig

daw landwirischalilnh Eeruiete it mur, well Haldyg

1 5% A0 K

wcher e aaberand S hmeriden. Seiben

itlerweile (o amachliclllsk e Buneen Federk leades _.'_\-'| adcin ArtHL awrfeliet

richtungen sitnd. Man krouzi +dae ben. Sokiwe Fluhnerrassen nesge man

1 awlweeglyrr Luchl T

5 I ol
. T SIEE fiir die Landwirrschaft wiglicl

el ihire Legeleiat
Cermai wmr b Saalput vendankt Hytmade £achiangen snd selbsiverscand
£ viclken _:-|
&1 duchi und
eire. Hoberti

L ]-I'\-ln'l!.'_“:'\.'l.'_-r'||:..: der He lich patenticre, 1hre Suchd cim wahl Famalse Tragler »
Etlekt, <der

huceses Gehetmui, Ein Goolleel der e hir Yerboiug

die im deutschaprachigen s Haliamg

g Lo e

en ¥erlahren im Inroche [z e TR gehaben werden, goht aul mur noch »wes Consin Marein T

Fiig Landwinach

 Derems ein Exl

b Prosduk Luchcungen rurick, ean Masthyvbaad far P Auserea wned ka
auc bvban™ und immer mur ¢ hybeid fier Facr. Wil kl

e Fl-Hybrile, Sami K
- .Illi'l'l: n davor, aber such jene dinack fur Legebvbride simd soer Anbocter far
lis:

when! hm Heabseeich diirien 5@
ichen Kuken miche mehr

. oim Leg

silse i gerack enmal vier Anks

whe e Wil £ACT

I hese sollen slatndem

veehicem gprichitnien Eigenwhaften  Munthvbride! Auch fiir dse There welbat o pefiiseers und dansch







[

Goderl auf Zwetsc Zr1I<un—MirabeLLen-SpiEgEl

i
fur & Farsr

AREREITUNG

:..h!:.p;h'a'u aul J00 L Umdufe
-:“H:ﬁisr'.t drer Goderl il e

4o (fen schieben, Die Temperatur
srgien, DIfErs it Butter ubergic

L

Twgiachien und Mirabetlen hall
PRRETL

!

[ Gorderll aus der Flamne heben

[l

rTen Messer s chnsiden und it Sals el
Saffer BEAITEUETE Iy @ obgnfe st ML

| it Butter Uberniefen und in
Senken und dig Eul:l:l'l e i‘.“nce l]l‘pi

e Kerne entlemen, Die Swisbelm senr fgin

¥ den Cfengetiter bei 90 ¢ waim hatien

Do Dwiebeelm im Bratensals b moderater Hitze hellbraun arshmoren. Mir Porrasin

gelisghen und mit Sekr audgeeien Bodmais
mtitandene Sauce auf die Halfoe einredu;

Fance geben wnd weibere 10 Minuten [
E

Dt Gogedd unper dem Grill des Backofens

wnd Varullepucker elnribeen und die kel
eren. Dwetschken umd Mirabellen in dig
it SCNMONET

if Sicht knusgaig anbriunen

[en Fepchibgpedgerl a0 Ligfen Tellenn anrechben Die Goder in Sidcke seBinciden wmd agdt

den Fruchten planseses

Tipsc Dazu passen Pultrgs oder e leichtes Endapfelpilees. min Zitronerco Fale

pafumerl,

'5-{5'\-7::.=|.,'\.-\.!-r'| SRS Youn Pnn ey

Schwewses unil webmecke s nur gut. weni
dn Hench wirklich besre Oni
Dll'.l:lF:::

aniler eniiee aler Lis

welalk man sic berkonumlich verwuns

e umd e seken pin O imren veryendet

welen Kualt ibin ue, ohne 2u wiss h,

wie dir Ticre |.;|.'!'.!II lsabvern il wie sie

peblichrer wurden, so oekert man.

dim dieies “I'-'-'l."-l neche getinge, Lras
boderl schvwcimdeli™ dann uneer Um
finden schr stark, wid alas Fen kinmes

einen unangcschmen Be ige schmack ha-
e, ki Sibrsvaspoder] besiehr zum
arolMet] pas Ferr, das can AUSETITIE lmeter
Cieschmackar IgCE 18, N dicses P
1ber woshl vor allem mwas dike Lichhaher
darstells. Wenn dic 4 jualnis des Flesches
wirklich EUE HE, S0 .'I,'|FI_'I|| o by Nuld
weie limeer. Al=vindes har ik Beil g ik
e Cieniche pur auf Fritchie ruriickge

gritlen, [hese ETRAIRET dem tari-buktri

con Deschmack ded Cradicels EANT Alige-

roichines

ZUTATEN

4 olevd vam SeFwgin
Suif, Pefller

A g rerleeny Bty
X g Pwetschkes

P g Merabellan

i rete Feiehels

1 Sehais Poviwein

125 mi Sekr

I fweg Redrrmarin

I TL échifer Wamilferucier

1







.ase, Honig & Ei

o

o ——

Kase Hon !.;I',: F g'{-r

doenden B kit s wm Produkte von Tieren, konkeet am Eise, HMonig uad Eice. Mileh habe sch
dlk '.1||."'|.'; ok

¢ opanz bewusst aus

chissen, da sch s als Ceeriink werre, abavak] die Mk hoirachab
ein sehr grobler wml wachogrer Aweig der Landwinschal® ise, Mt Geerinben, Wein, Dier. Mdch and

Sifem wrde sich cn wentes Fobd aufiun, das nain 5 heerhicis ein CIpTIe Bimch verdiene

Wie fir alle ansderen K |!'.I|'! E_I..l besomders e dicus: Es gt cange Ulnzahl kleiner Beoriebs, die volle
Prirlukie heritellen. Kise hat begacders m den weabchen Boundeslindern chie lange Tradition, sodass
man dor viele klem

¢ Berriche finder. die cine grofic Anzabl untenschisdbicher Kisewogten = afi
regroaale Speralititen — erzeugen. Flonig= und Kasespeaalionen bekomant man manchnul oo ab
Haf, teils in kleinen Baoliden oder auch nor sl Markeen.

Produkre visn Trieren gibe s odr, weil Direkeeermarkrer sich daraud ipezi ideeer, aber such
ak 1“1'-.'['-..'|'|pm.’f|'l::q., wenn Teere fiir die | '.‘-.'l--.'l'lprr-.|.|5-.l:|-.-|| ;,;rhj.ln: 1 werben, Tradsenelle
Bawernhade haben neestens von allem ean wenig, leh labe versachi, bea momer Ausaahl bede 2

I"'\.'rlh.'.ln:'hl-\. let i b clea Tradiniendhetrich wnd die I"-|'|-c‘.' wslisten

133

- - e

- T




XII. Marc Mofdsmers Karpfen

Mirrc Mefsmer (58 e Miovnner dey
biodegischen Fischruche, e

S parey N e T T hen
Richtlimien gehen rum Grofiell ouf
selme Arbeir rurlick. I Osterreich
grumdele o e ANGE Hraffesoh, e
rich mit den Grundidrrén bisdogischer
Fischwirtschaft beschiftigr
Vermarktel wind diber die Biafisch
GmbH, dpf Wieaz MArkrea kana man
Saiblinge, Foreifen prd ondere Fische
dutgewdhingr Frodurenten berighan.
Mare Mafmers Leidenschafr glit dem
Weldvieriler Karpfen, Besucht man
Mare o0 feraem Packirsich o abErén
Waoldviertel, erfifre man, wesholb

e5 an der Zedt dst, den Kargfen
kullnariseh ru rehabilitleren,






















{PUTES VN

DAHEIM

__UNDSONNTAGS o uai
M AUCH MAL ZWEI

lsabella und Peeer Kerschbaamer unrerhalien im steirischen
Vulkanland cin Paradics fir scliene, alie Hiahnorrassen
Lias Ergebnis der Wieltale liege tagraghich bant 1o Mess
T TRAETTH HEEUE 1270 MAMOTL PALRTE

E ottt sun eireem Weak sim U glseecksl: Doppeldateer: 0 {eben), D Derzhalen 1Fagen ke Fisbin
von Hellblau biv Rotbrao ks Sehie. recs ustes). Umin ik sia bibar-Waka il seinen Heanen

R
A

i

ciny i Kiwe-Blgme, W

oo s 5, verewe et er

22

Hu:.h.'l.-.'.'...-.'!-'-:.'l' ber Wiee, el i ;
windei vich link2heru } ety el war

fi g =, st liabwella. Dann &
kerure, dures Waldsnie ke, Goeor nach ‘Wien Gbemiedele. Aber m wa
Wisen. A wnd Fo griik

mein Wurnch, haether tesicheukehiien.™ Haol werteill o™, sagt et

o kein

in e Tat™, wrpines Babells

BUNTE REFEEN & BOTT HOMSEHHAUSTE sieha romm B
Extetungen von Markts Hanim & gPRan - mir Perer, it auch 2
ez Andaufern de= sniseeir e Wulkan eifrein gebaatgen Dberseinef, felemies (AT ML
an oned evanpciaehen Serlsorpe Fund um div groble 'Wiese couliis vom

t gk Jahreh Prares Haiits - eshgemalich b es ain

Befken, und d
Kkhie.

Byl
ieh Wiplelsicup

wrinedodt in kit hat o veE Lh fal

Lardeni. i urfatn
eirem Bk his Rieg
i skt g

LIS o '!.::"

werden™ . Deammen bab=sn i <ine Kens gerade Kior rur maisli
mwartie e Ae G bader iE, WasteR fzine Biolandwintichad] aulgebaut, emmen wfung angebaur v
scTuban e Hode o Banbeiln HyoeseEr tetrieh s Bum wie das Lelsen sellrt, Yor wielfalt #u Maiie: S
Fifl Babells et dern Hvos wiegen sich Frigenbdosse in der Bt stehen da
Lef Soka, den vier &
wel Arss. Dier yefife ne Bruder Andoris b
priser sk indesen fite Mamas Marmela
oen & ngr laaee guf dem Tisch siekeh el

wreds, pedes einze ine
f bisdae, ciner Sielle

=11 gy
e ahien Lukas, aul ireirdches Seane - & has mein Vale gin mmit reichlich Ay
el aus Keoatien micgebrachi® - am Hing Tum Sasdbadsn
rombeerbitache, & pise Endbewns. Zaun wersehen Lkr i aber mehe ali Ab

Aroralseeoen, und e inden sich sogar  gmesy der eincelnen Reviere gedachn ok

Tl Wiraermrdnke und

Sorves TR

==







MAT]ES-TEST

Fisch,
frisch
vom kass

In Holland ist Matjes Folkiors-Kult
Wirtsshaftafakter und salsenale Delikatesse. In
Osterreich ist der mild gesalzens, fermentiorte
Fettfisch die elnzige Chance des Herings,
régelminig auf giner Speisekarte zu landen.
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Triiffel

fur Arme

Triffedduft das ganze Jahr und um weniger Geld als zehn Eure pro Grarmm.
Tridftedl und Konsorten erschienen wie die VerbeiBung des Paradieses,
ke lann ordentich in Vel und sind momentan wisder gans dick da.
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essen umd gut sa erinkens Der Triiftelmarke in Alka, das mie Troffelacheboben be-
d deckee Kalbsraar im herralanga, dic warm-Cremipe Fondssta mait Tartulo-Hagbe im
e, die Doner-seroazenden Taglsaling (s La Mosra, bedeckt vom Jeis H:.Ill.-lrrﬂlllln.lll
Scheibehen, Dras waren dic Frlebaisa: erater K lasse, das hame moam am ldealfall eenmal e
Jahr, das war Weithnacheen und Oseern zusamman. Usid weil erscens das Jahe am oimipes
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Dhas it beeigte gwar nicht schr viel anders, wir wissen lAngi, dass Traffchid ma kiinst-
lichens Aroma hergestelt wird usd nicht, indem man kbine Triffelsickaben in gues O
muscht. Anidererveris ss die Indastoe der Truffelaros-Epigosen and -Ersatzstolfc aber
perade am Bitker, wenin niche sugar am Boomen. JGetruffelve™ Parees sind in Osterichs
Castranomie darchaus wisder Srandard, auch renommierte Kichenchels setaen das Aroma
Fiir iBiee Saucen fam LArpastin cin, iewl im aher Wechen .1I.I."¢F:|.'|1IJI.‘11IEI1 srenchikal Mochr
ksrrscha cimhellige Begeisterung, wenn zu der Crapy Frawn Tempura wiBinaies Yiadu:
Traffeldressing gerescht wird. Doch, auch bei den siber jeden geschmacklschen Zweibel
erhabemen Feinschmeskem,
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Lax- och
Torskbullar

Fischballchen mit Lachs,
Getreidemischung und
Pak Choi Gemuse

€6'99

Aus giner ASC-zertifizierten
veraniworiungsvollen
ZUchit, wWisiw, A% -8 UaLonrg
ASC-C-00594









Basis mit Kartoffelpiree,
Rahmsauce und Preiselbeeren.
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BL.CKWERK

NETZWERK FUR VISUELLE KOMMUNIKATION

Manuel Zauner
FOTOGRAFIE
manuel@blickwerk.at ‘
+43 660 4611528
www.blickwerk.at
@blickwerk




